WNIOSEK O REJESTRACJE
NAZWY POCHODZENIA / OZNACZENIA GEOGRAFICZNEGO Y
PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO

I. Dane wnioskodawcy

1. Nazwa lub imig¢ i nazwisko:

Koétko Rolnicze w Szydtowie, Spoétdzielnia Producentéw Owocow ,,DOBRYSAD” w
Szydtowie oraz Stowarzyszenie Producentow Owocow w Szydtowie.

2. Siedziba i adres lub miejsce zamieszkania i adres:

Kolko Rolnicze w Szydlowie ul. Polna 1, 28-225 Szydtéw

Spotdzielnia Producentéw Owocéw ,,DOBRYSAD” w Szydlowie ul. Rynek 27, 28-225
Szydiow.

Stowarzyszenie Producentow Owocoéw w Szydtowie ul. Rynek 2, 28-225 Szydtow.

3. Adres do korespondencji:

Spotdzielnia Producentoéw Owocow ,,DOBRYSAD” w Szydtowie,
ul. Rynek 27,

28-225 Szydiow

Telefon: 501569101

Faks: 041 35 45 275

E-mail: biuro@dobrysad.com.pl

4. Imi¢ i nazwisko osoby dzialajacej w imieniu wnioskodawcy:

Kazimierz Zarzycki — Prezes SPO ,,DOBRYSAD” w Szydtowie
Stanistaw Wojterski — Prezes Kotka Rolniczego w Szydlowie
Zbigniew Laskowski — Prezes Stowarzyszenia Producentow Owocoéw w Szydtowie

5. Grupa:

W skiad grupy wchodza producenci, rolnicy zrzeszeni w trzech organizacjach: Kotku
Rolniczym w Szydlowie, Spotdzielni Producentow Owocow ,,DOBRYSAD” w Szydlowie
oraz w Stowarzyszeniu Producentow Owocow w Szydtowie. Obecnie w sklad tych
organizacji wchodzi 88 producentow.

I1. Specyfikacja

1. Nazwa:

Sliwka szydlowska

Y Niepotrzebne skreslié.



2. Wniosek dotyczy rejestracji:
Nalezy zaznaczy¢ krzyzykiem, czy wnioskodawca ubiega si¢ o rejestracje nazwy podanej w
pkt 1 jako nazwy pochodzenia czy jako oznaczenia geograficznego.

1) nazwa pochodzenia
2) oznaczenie geograficzne X

3. Kategoria:
Nalezy podac¢ kategorig, do ktorej nalezy produkt rolny lub $rodek spozywczy.
1.6 - Owoce, warzywa i zboza §wieze lub ich przetwory

4. Opis:
Pod nazwa ,Sliwka szydtowska” rozumie si¢ $liwki z pestkami lub bez pestek poddane
procesowi suszenia i wedzenia w sposob opisany w pkt.7.

Ksztalt §liwki zalezy od odmiany i moze by¢ od kulisto-sptaszczonego do podtuznego. Owoce
posiadaja jednolita, elastyczna struktur¢ migzszu oraz bardzo czysty i intensywny,
wyczuwalny smak wedzenia. Jest on zauwazalny zaréwno w smaku, jak i zapachu. Sliwki
charakteryzuja si¢ bardzo pomarszczona, ale blyszczaca skorka barwy ciemnogranatowej z
potyskiem.

Wielkos¢ ,,sliwki szydtowskiej” zalezy od wykorzystanej odmiany $liwek 1 moze waha¢ sie
od 50 do 160 szt. w 1 kg owocow. ,Sliwka szydlowska” charakteryzuje si¢ wysoka
wilgotnoscia, ktora w momencie sprzedazy wynosi przynajmniej 25% lecz nie wigcej niz
45%.

5. Obszar geograficzny:
Obszar geograficzny produkcji ,.$liwki szydlowskiej” obejmuje obszar gminy Szydiow.
Gmina potozona jest w powiecie staszowskim, w wojewodztwie swigtokrzyskim.
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Mapki pochodza ze strony urzedu gminy Szydiow:
http://www.szydlow.pl/index.php?id=opis/polozenie

6. Dowod pochodzenia:

1.

Wytwarzanie ,.$liwki szydlowskiej” podlega opisanemu ponizej systemowi nadzoru i

kontroli. Chronionym Oznaczeniem Geograficznym: ,$liwka szydlowska” moga by¢

znakowane tylko te produkty, ktore calkowicie spetlniaja kazdy z nastepujacych

warunkow:

1) Zostaly wytworzone na obszarze geograficznym okreSlonym w pkt 5 zgodnie z
opisang metoda produkcji i posiadaja cechy okreslone w opisie;

2) Ich producenci zobowiazali si¢ pisemnie przestrzega¢ specyfikacji;

3) Ich producenci przekazali nizej wymienione informacje do jednej z trzech organizacji:
Kotko Rolnicze w Szydtowie, Spotdzielnia Producentow Owocow ,,DOBRYSAD” w
Szydtowie lub Stowarzyszenie Producentow Owocow w Szydtowie.

Wytworey, ktorzy chca wykorzystywaé chroniona nazwe zglaszaja t¢ informacjg¢ do
jednej z ww. organizacji. Przekazuja oni informacje o obszarze i lokalizacji sadow
sliwowych. Zmiany w wymienionych informacjach powinny by¢ dokonywane przed 1
lipca danego roku. Producenci, ktorzy po raz pierwszy chca wykorzystywac¢ chroniona
nazwe powinni zglosi¢ si¢ do jednej z ww. organizacji nie pdzniej niz do 1 lipca danego
roku.

W przypadku zgloszenia checi uczestnictwa lub lokalizacji nowych sadéw, z ktorych
uzyskuje si¢ surowiec - po terminie, chroniona nazwa moze by¢ wykorzystywana dopiero
od nastgpnego roku. W organizacjach tych zawsze powinien by¢ aktualny spis podmiotow
zainteresowanych wytwarzaniem ,,$liwki szydlowskiej” oraz aktualna lokalizacja sadow
sliwowych.

Kazdy z podmiotéw zajmujacych si¢ wytwarzaniem ,,sliwki szydtowskiej” musi posiada¢
przynajmniej jedna suszarni¢ oraz prowadzi¢ rejestr, w ktorym zapisuje informacje
dotyczace: pochodzenia surowca, iloSci wytworzonego produktu oraz informacje



dotyczace jego przeznaczenia lub sprzedazy. Jedna suszarnia moze byc¢
przyporzadkowana tylko do jednego producenta.

5. Informacje te nalezy przechowywac przez okres wynoszacy, co najmniej trzy lata.

6. W przypadku, gdy organ kontrolny stwierdzi niezgodno$ci, wystgpujace chocby na
jednym etapie tancucha produkcyjnego, produkt nie bedzie méogt by¢ wprowadzony do
obrotu z chroniong nazwa.

Producenci sa zobowiazani do spelienia warunkoéw okreslonych w 6 ust 1 pkt 1) od
momentu wystania wniosku o rejestracje do Komisji Europejskiej. Producenci sa zobowiazani
do spetienia warunkow okreslonych w 6 ust 1 pkt 2 - 3) nie p6zniej niz trzy miesiace od
momentu pierwszej publikacji wniosku o rejestracie w Dzienniku Urzedowym Unii
Europejskie;j.

7. Metoda produkcji:

Surowiec

Do wyrobu ,,8liwki szydtowskiej” wykorzystuje si¢ wylacznie owoce odmian sliwy domowej
(tac. Prunus domestica L. ssp domestica). Do suszenia wykorzystuje si¢ nastgpujace odmiany
sliwek: Stanley, Amers, Wegierka Dabrowicka, Empres, Damacha, Oneida, Jojo, Top,
Valjevka, President, Damacha. Owoce tych odmian odznaczaja si¢ wieloma pozadanymi
cechami przy procesie suszenia i wedzenia w tym: duza zawarto$cia cukru oraz stosunkowo
mata zawartoscia wody.

Surowcem sa dojrzate owoce §liw produkowane w gospodarstwach rolnych potozonych na
terenie gminy Szydlow. W zalezno$ci od odmian zbidr nastgpuje w okresie od sierpnia do
pazdziernika. Waga jednego owocu waha si¢ w zaleznosci od odmiany w granicach 20 — 70
gram. Produkcja i zbior owocow odbywa si¢ zgodnie z kodeksem dobrej praktyki rolniczej.

W celu zagwarantowania, iz surowiec wykorzystywany do produkcji jest odpowiedniej
jakosci powinien by¢ on zebrany w odpowiednim czasie. Termin, w jakim zbiera si¢ owoce
jest ptynny, jednakze powinny by¢ one zbierane pomigdzy dojrzatoscia zbiorcza a
dojrzatoscia konsumpcyjna (okres letnio-jesienny). Owoce po zbiorze segreguje sig i
przygotowuje do dalszego wykorzystania. O czasie przeprowadzenia zbioru decyduje
oddzielnie kazdy z producentéw uwzgledniajac posiadang wiedzg i doswiadczenie w tym
zakresie. Jedynie specyficzne umiejgtnosci sadownikéw pozwalaja im dobra¢ odpowiednie
owoce w odpowiednim czasie.

Owoce uzyskiwane w takich warunkach i posiadajace wymienione cechy sa odpowiednim
surowcem, ktory zostanie poddany procesowi suszenia i wedzenia, w celu uzyskania
ostatecznego produktu ,,sliwki szydtowskiej”.

Segregacja surowca

Zebrane owoce poddaje si¢ wstgpnej recznej segregacji w celu uzyskania jak najwyzszej
jakos$ci surowca przeznaczonego do wyrobu ,8liwki szydtowskiej”. Owoce przeznaczone do
wyrobu ,.8liwki szydlowskiej” musza by¢ zdrowe, bez objawdéw gnicia, uszkodzen
mechanicznych oraz wolne od widocznych uszkodzen wyrzadzonych przez owady, roztocza
lub inne szkodniki. Uzyte owoce powinny by¢ wolne od wszystkich innych uszkodzen,



zanieczyszczen czy obecno$ci innych niewymienionych organizméw, ktdre czynilyby owoce
niezdatnymi do spozycia.

Suszarnie
Uzyskany w wyzej opisany sposob surowiec musi zosta¢ poddany procesowi podsuszania i
podwedzania w specjalnych tradycyjnych szydtowskich suszarniach.

Fot. 2. Otwarta suszarnia. Wyciqgnieta

e e 1._H
Fot. 1. Suszarnia. W prawym dolnym rogu
widoczne zejscie do paleniska. Jedna laska.

Suszarnia to czworokatny budynek o wymiarach dostosowanych do indywidualnych potrzeb
producenta a w szczegolnosci do wielkosci lasek i ich ilosci. W zdecydowanej wigkszosci
$ciany 1 dach suszarni sa murowane, natomiast czgs¢ przednia zamknigta jest drewnianymi
drzwiami — zazwyczaj dwuskrzydlowymi (fot. 1), otwieranymi na zewnatrz (fot. 2).

Fot. 3. Ten kompleks suszarni u jednego Fot 4. Otwarta suszarnia. Wyciqgniete
z producentow umieszczony jest pod dodatko-  j,gki

wym zadaszeniem (wiatq).

Suszarnia ksztaltem przypomina szafe. Po otwarciu drzwi widoczne sa zazwyczaj trzy
pionowe regaly, na ktorych umieszczone sa szufladkowo wysuwane azurowe tace z ,,laskami”
(fot. 2, 4, 5). Laski te wykonane sa z drewna. Najnizsza taca znajduje si¢ nie nizej niz 50 cm
od dna paleniska, ktore to palenisko znajduje si¢ ponizej poziomu gruntu (fot. 1, rys. 1).
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Rys. 1. Uproszczony schemat typowej suszarni — widok z przodu.

Suszarnia nie moze by¢ wyzsza niz 3 metry. Do produkcji wykorzystywane sa wylacznie
suszarnie, ktorych konstrukcja umozliwia podwedzanie i podsuszanie $liw dymem i suchym
powietrzem a nie wytacznie suchym powietrzem.

4.0 . o e T . Fot. 6. S5tét, na ktory w-ykiadane sq laski do
Fot. 5. Ususzone owoce na laskach. zatadowania, przebierania i

wytadowywania surowca.

Przed suszarnia znajduje si¢ specjalny stot, na ktorym sa ukladane laski w celu utatwienia
zatadowania surowcem lub wybierania ususzonych owocow (fot. 6). Stot jest jedna
z wymaganych cze$ci suszarni.



Ukladanie owocow

Uzyskany surowiec nalezy przygotowac do procesu suszenia uktadajac owoce na laskach, czyli
drewnianych ww. azurowych tacach. Ukladajac owoce dokonuje si¢ kolejnej selekcji
wykorzystanego surowca. Owoce na laskach uktada si¢ r¢cznie. Owoce nalezy utozy¢ w taki
sposob, aby powietrze miato swobodny dostgp do kazdej sliwki. W zaleznosci od wielkos$ci
owocow uklada sig¢ r6zng liczbe ich warstw w laskach. Zazwyczaj wysokos¢ pojedynczej
warstwy nie przekracza 12 cm.

Suszenie i wedzenie

Laski umieszcza si¢ w specjalnych suszarniach. Owoce sa podsuszane i podwedzane przy
pomocy goracego powietrza wraz z dymem uzyskanym ze spalania twardego drewna
lisciastego, ktore spalane jest w palenisku pod laskami. Mieszanina goracego powietrza i
dymu przechodzi przez laski i znajdujace si¢ na nich owoce. Wykorzystuje si¢ grawitacyjny
obieg powietrza oraz dymu. Do spalania wykorzystuje si¢ zazwyczaj drewno pochodzace z
debu, grabu, buka lub drzew owocowych. Dopuszcza si¢ wykorzystanie innego drewna, ale
kategorycznie zabronione jest wykorzystywanie drewna zywicznego (z drzew iglastych).
Drewno wykorzystywane do suszenia nie musi pochodzi¢ z obszaru geograficznego
okreslonego w pkt 5. Temperatura, w jakiej sa podsuszane i podwedzane §liwki lezace na
laskach powinna waha¢ si¢ w granicach od 45°C do 90°C. Caly proces suszenia i wedzenia
trwa przecigtnie okoto 48 godzin, ale czas ten moze si¢ rozni¢ w zaleznosci od wielkosci
owocOw, utrzymywanej temperatury w suszarniach oraz czynnikéw atmosferycznych na
zewnatrz w szczego6lnosci temperatury i poziomu wilgotnosci.

Obracanie

W trakcie procesu podsuszania i podwe¢dzania nalezy owoce podda¢ procesowi obracania.
Wyciaga si¢ laski z suszarni i rgecznie przewraca owoce w celu zagwarantowania
rOwnomiernego wysuszenia i uwedzenia owocow. Czynno$¢ ta wykonuje si¢ kilka razy w
zaleznosci od wielko$ci owocow oraz poziomu podwedzenia i podsuszenia.

Wybieranie owocow

Owoce réwnomiernie ususzone i uwegdzone wybierane sa z lasek. Wybieranie, czyli
sortowanie odbywa si¢ rgczenie. Kazdy z wytwoércow ocenia czy $liwka osiagneta juz
parametry wymagane w opisie produktu, czy jest odpowiednio ususzona i uwedzona. Kazda
sliwka oceniana jest oddzielnie. Owoce, ktore osiagnely wymagane parametry sa wyjmowane
a pozostale umieszcza si¢ z powrotem w suszarni.

Ewentualne drylowanie

Pod nazwa ,.$liwka szydtowska” moga by¢ sprzedawane §liwki wytworzone w sposob opisany
powyzej — moga by¢ one zaré6wno drylowane lub tez nie. Nie wprowadzono zadnych
szczegdlnych wymogéw dotyczacych procesu drylowania. Proces ten nalezy jednak
przeprowadzi¢ bardzo starannie, a sposob, w jaki jest to wykonane nie moze doprowadzi¢ do
niepozadanej zmiany produktu.

W $liwkach z pestka dopuszczalna jest obecno$¢ szyputek a w §liwkach suszonych
odpestkowanych dopuszczalna jest obecnos$¢ pozostatosci po pestkach.



8. Zwiazek z obszarem geograficznym:
Zwiazek naturalny

Zwiazek produktu z podanym obszarem wynika zarowno z uwarunkowan glebowo
klimatycznych oraz jest zwiazany z umiejetnosciami lokalnych sadownikéw, wytworcow
»Sliwki szydtowskiej”.

Obszar, z ktorego uzyskiwane sa owoce wykorzystywane do produkeji ,,$§liwki szydtowskie;”
ograniczony jest do obszaru gminy Szydiéw (108 km?). Obszar gminy polozony jest w
obrebie dwoéch jednostek geomorfologicznych: Pogérza Szydlowskiego (czes¢ poinocna) i
Niecki Potanieckiej (czgs¢ potudniowa). Pogorze Szydlowskie jest forma przejSciowa
pomiedzy Goérami Swiqtokrzyskimi a Niecka Potaniecka, co obserwuje si¢ w rzezbie terenu
gminy: falistej na potnocy, przechodzacej w niskofalista w srodkowe;j jej czesci i konczaca si¢
ptaska rowning na potudniu.

Obszar ten charakteryzuje si¢ stabymi glebami jednakze o bardzo duzej zawartosci wapnia
(miocenskie wapienie). Srednioroczny opad atmosferyczny na tym obszarze zwykle waha si¢
w granicach od 500 do 700 mm. Charakterystyczny jest rowniez niewielki poziom opadow
wystepujacych w miesiacach letnich, a takze stosunkowo duze nastonecznienie tego obszaru.
Okres wegetacji waha si¢ od 200 do 215 dni.

Ten stosunkowo niski poziom opadow oraz fakt, ze Sliwy wymagaja podwyzszonego
poziomu wapnia w glebie, powoduje, Ze §liwy uprawiane na tym obszarze wydaja owoce
o zwigztym miazszu, duzej zawartosci cukru i wybornym smaku.

Owoce uzyskiwane z drzew rosnacych na tym podlozu wyrdzniaja si¢ charakterystycznym
intensywnym woskowym nalotem na powierzchni owocu. Nalot ten jest widoczny a jego
obecno$¢ tatwa do zidentyfikowania. Woskowy nalot jest jednak bardzo nietrwaly. W wyniku
zmiennych warunkow pogodowych np. w wyniku opadéw deszczu albo na skutek wiatru osad
moze by¢ bezpowrotnie starty z powierzchni owocu.

Wysoka jakos¢ uzyskiwanego tu surowca spowodowala, iz okoto 80% powierzchni
wszystkich upraw owocowych na tym obszarze stanowi wlasnie uprawa $liwki. Na obszarze
tym powierzchnia sadow §liwkowych zajmuje 900 ha. Nalezy tu zaznaczy¢, iz w 2004 r. sady
sliwkowe stanowity 6,7% wszystkich sadow w Polsce. Obszar ten charakteryzuje si¢, zatem
bardzo duzym, ponadprzecigtnym zageszczeniem sadow Sliwowych. Sliwki stanowiace
surowiec do produkcji ,,8liwki szydlowskiej” moga pochodzi¢ réwniez z poza obszaru
geograficznego wytwarzania produktu.



Zwiazek ludzki

Pozyskanie odpowiedniego surowca jest jedynie pierwszym krokiem na drodze do uzyskania
niepowtarzalnego produktu, jakim jest ,,$§liwka szydtowska”. Uzyskany surowiec poddaje sig,
bowiem procesowi podsuszania i podwedzania w specjalnych, tradycyjnych szydtowskich
suszarniach. Przeprowadzenie catego tego procesu, zlozonych rdéznych czynnosci
wymagajacych fachowej wiedzy i doswiadczenia pozwala uzyska¢ niepowtarzalny produkt -
,Sliwke szydlowska”. Stosowana na tym obszarze metoda produkcji pozwala na odréznienie
go od regionéow przyleglych. Konstrukcja suszarni i sposéb podsuszania i podwedzania
pozwala na odrdznienie stosowanej tu metody od metod wykorzystywanych w innych
czedciach kraju a takze uzywanych w sasiednich regionach. Spotykana w gminie Szydtow
metoda przygotowywania §liwek nie jest wykorzystywana na sasiednich obszarach ani w
innych regionach kraju.

Lokalne umiej¢tnosci sadownikow i wytworcow sa zwiazane sa m.in. z wiedza na temat:
- czasu zbioru i doboru odpowiedniej jakosci sliwek wykorzystywanych jako surowiec
- wprowadzenia niespotykanej nigdzie indziej metody suszenia i wedzenia wykorzystujacej
zarowno unikalne narzedzia (specjalna suszarnia, laski) jak i wymagajace szczegdlnej
wiedzy o catym procesie — umiejgtnosci te sa zwiazane z:
0 sposobem uktadania §liwek na laskach;
doborem drewna wykorzystywanego w catym procesie wedzenia i suszenia;
czasem wedzenia i suszenia oraz poziomem utrzymywanych temperatur;
zasad obracania, wizualnej oceny i wybierania owocow;
oddzielng ocena kazdej $liwki, w celu zagwarantowania odpowiednie] jakosci,
wlasciwosci 1 poziomu uwedzenia i1 ususzenia produktu.

O O0O0OO0

Najprostszym dowodem potwierdzajacym zachowanie tej metody sa specyficzne suszarnie
wykorzystywane rowniez dzisiaj do uzyskiwania tego produktu. Na opisywanym obszarze
gminy Szydléw znajduje sig, okoto 400 suszarni. Biorac pod uwagg, iz obszar okre§lony w
pkt. 5. ma powierzchni¢ 108 km’ oraz ze na terenie tym w 2004 r. mieszkato 5118
mieszkancoéw to w tym roku prawie jedna suszarnia przypadata na 13 mieszkancéw oraz na
obszarze jednego km® znajdowato si¢ 3,7 suszarni. Jest to niewatpliwie dowodd na bardzo
$cisty zwiazek tego produktu z tym obszarem. Liczba suszarni jest jednym z elementow, ktory
m.in. pozwala na odr6znienie opisywanego obszaru od obszarow sasiednich.

Najstarsza, prawie 60 letnia suszarnia znajduje si¢ w Szydtowie na posesji niezyjacego juz
pana Leonarda Skotnickiego przy miejskim murze obronnym w zdziczatym sadzie sliwowym
(zdjecia nr 7-11). Jest ona mocno podniszczona i nie jest juz wykorzystywana do suszenia
sliwek. Budynek jest murowany z cegly, zachowane laski sa identyczne jak te
wykorzystywane obecnie. Zachowatla sig¢ takze nizsza przybudowka, w ktorej ponizej gruntu
znajdowat si¢ wlot paleniska. Tutaj podktadano drewno do paleniska i sktadowano opat.
Dookota budynku znalez¢ mozna jeszcze relikty wykorzystywane w suszarni — np. drewniane
laski (fot. 10).



Fot. 7. Najstarsza i nieczynna juz suszarnia
w Szydtowie — widok z boku.

4 '

Fot. 9. Najstarszasitszarnia w Szyd?wie -
widok od czota suszarni na szuflady — laski.

Fot. 11. Suszarnia znajduje sie w opuszczo-
nym i zdziczaltym sadzie przy murze obronnym.

Fot. 8. Najstarsza suszarnia w Szydtowie —
widok z gory. W nizszej przybudowce
znajdowato  sie  zejscie do  paleniska.
Sktadowano tutaj takze drewno do suszenia.

Fot. 10. Dookota relikty i pozostatosci
z suszarni — jak ta zmurszata laska.

= !

Fot. 12. Piéédziesfecioletnia suszarnia u p.
Wiadystawa Mazura wykorzystywana jest do
dzis.

Inna bardzo stara suszarnia (okoto pigcdziesigcioletnia) znajduje si¢ u pana Wtadystawa
Mazura w Szydlowie i jest wykorzystywana do chwili obecnej (fot. 12).
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Zwiazek historyczny

Historia produkcji i suszenia oraz wedzenia $liwek, w Szydlowie sigga, co najmniej czasow
przedwojennych. W przedruku artykutu prasowego pt. ,Szansa dla miasteczka”
zamieszczonego w gazecie ,,Slowo Ludu” z dn. 25 listopada 1988 r. mozemy znalez¢
informacje o wytwarzaniu ,,Sliwki Szydtowskiej” oraz o problemach zwiazanych z ich
skupem: Jak tylko siegna¢ pamieciq — Szydiow stynqt ze sliwek suszonych. Pod jesien snuf sie
w miasteczku zapach dymu i owocow, pan Janusz Jaskolski, dyrektor tutejszego Gminnego
Osrodka Kultury powiada, Ze umiejetnos¢ suszenia sliwek nabyli Szydlowianie od Zydéw. Bo
to jest prawdziwa sztuka. Trzeba miec¢ specjalne twarde drzewo, doglada¢ owocow noc, nie
noc. Przed wojnq sliwki z Szydtowa cenione byly w Lodzi i w Warszawie, ludzie robili na nich
dobry interes. Na podstawie informacji, ze Przed wojnqg zZyto w Szydlowie sto rodzin
zydowskich mozna rdéwniez szacowaC, kiedy szydfowianie mogli najpdzniej naby¢
umiejetnosci  wytwarzania ,$liwki szydlowskiej” Dodatkowe informacje pozwalajace
potwierdzi¢, ze produkt ten byt rozpowszechniony w tym regionie zwiazane sa ze skupem
suszonych $liwek a takze z problemami z ich zbytem. Zgodnie z ww. ,,Stowem Ludu’:
...Zlikwidowatem sliwki mowi pan Stefanski. — Wyciqtem. Bo punkt w ogole nie przyjmowat
sliwek. A one tutaj pickne... oraz ...przed dwoma laty , damasceny” tak obrodzity, ze po
ususzeniu — mowili ludzie- mozna byto nimi Wiste zastawié....

W celu potwierdzenia historii tego produktu zostaly w styczniu i lutym 2007 r.
przeprowadzone badania etnograficzne na terenie gminy Szydtow. Osoby, z ktoérymi
przeprowadzano wywiad miaty od 48 do 87 lat 1 mieszkaly na terenie gminy Szydtow od 32
do 87 lat. Badani byli pytani, kiedy pierwszy raz zetkneli si¢ z suszeniem $liwek w gminie.
Zgodnie z uzyskanymi wynikami bylo to od 32 do 77 lat temu. Ankietowani okreslili
miesigce, w ktorych dawniej suszylo si¢ §liwki (wrzesien, pazdziernik), okres ten wydluzyt
si¢ obecnie o sierpien i listopad.

Podobnie jak dawniej, rowniez obecnie surowiec pozyskuje si¢ z ogrodéw przydomowych
oraz z sadow towarowych. Przed laty suszenie $liwek polegato na ogrzewaniu owocoéw
umieszczonych na pojedynczych laskach w ziemnych wykopach, w ktorych rozpalano ogien,
palono drewnem z drzew owocowych lub innych li$ciastych. Nastgpnie przebierano rgcznie
ususzone owoce a pozostale pozostawiano do ususzenia.

Poniewaz wykopy ziemne i umieszczone nad nimi drewniane laski byly nietrwate,
praktyczno$¢ 1 ekonomika wymusity na producentach budowg trwalych suszarni i
umieszczanie w nich lasek jedna nad druga sposobem szufladkowym. Proces budowy tych
suszarni rozpoczgto w latach piecdziesiatych ubiegtego stulecia. Przyjety sposob suszenia
znacznie poprawil jakos¢ produktéw. Byly one tak niepowtarzalne oraz tak wysokiej jakosci,
ze rozwinat si¢ skup tych wyrobdw. Znajduje si¢ wiele informacji potwierdzajacych
bezproblemowe jego dzialanie w kraju, w tym na terenie Gminy Szydlow, w latach
szesc¢dziesiatych.

Przyktadowym dowodem moga by¢ kwity wystawiane przez rozne punkty skupu (fot. 13, 14,
15, 16). I tak mozna dowiedzie¢ sig, ze 1 grudnia 1964 r. jeden z sadownikow z Szydtowa
dostarczyt do skupu 2000 kg suszonych §liwek. Wystawiony zostal mu kwit z numerem 1280.
Poniewaz cena wynosita 13 zt za kilogram otrzymat on 26.000 zt. Inny kwit z 8 grudnia tego
roku (nr 1281) opiewa na 12.480 zt ze wzgledu na dostarczenia 960 kg suszonej §liwki przez
rolnika z Szydtowa. Zachowaly si¢ roéwniez kwity z 1967 r. potwierdzajace sprzedaz
suszonych §liwek: kwit nr 1440 z dn. 29 listopada 1967 r. oraz kwit nr 3930. Nalezy zwrocié
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uwage, ze kwity, ktore si¢ zachowaly byly drukami $cistego zarachowania — o danym
numerze w danym punkcie mogt by¢ wystawiony tylko jeden kwit. Biorac pod uwage np.
kwit nr 3930 mozemy wnioskowac o skali produkcji i odstawianiu do skupu na tym obszarze.

Fot. 1. Kwit n ]20 z ]grudnia 164 7.

L . . 7 Fot. 14. Kwit nr 1281 z 8 grudnia 1964 r.
poswiadczajqcy sprzedaz suszonych Sliwek.

Fot. 16. Kwit nr 3930 z 29 listopada 1967 r.
wystawiony w Trzebnicy.

Fot. 15. Kwit nr 1440 z 29 listopada 1967 r.
wystawiony w Sremie.
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Swieto Sliwki

Produkt, jakim jest ,,$liwka szydtowska” jest zwiazany z gmina Szydtow do tego stopnia, ze
organizowane sa specjalne dni promujace ten produkt. W 2006 r. zorganizowane byto juz
dziewiate Swieto Sliwki z Szydtowa. Jedna z atrakcji catego $wieta jest pokaz suszenia §liwek
na tradycyjnych szydtowskich laskach (fot. 17,18), co tez jasno jest podkreslone na plakacie
zapraszajacym na imprezg (fot. 19 — 21). Tak suszone $liwki sa bezposrednio degustowane
przez goéci Swieta Sliwki (fot. 18).

—~ca

Fot. 17. Suszenie owocow tradycyjnym Fot. 18. Sliwki suszone w ten sposob sq
sposobem ziemnym na tzw. laskach podczas duzq atrakcjq dla przyjezdnych.
Swieta Sliwki w Szydtowie.

Relacje z tej imprezy mozemy przeczyta¢ np. w gazecie ,,Echo Dnia - Echo Powisla”
z25.08.2006:

Swieto Sliwki - nasi sadownicy mieli si¢ czym pochwali¢

Suszonymi Sliwkami, sliwowicq i wspaniatymi zabytkami, tym kusi odwiedzajqcych
wspotczesny Szydtow. Dzis grod nad Ciekqceq jest najwiekszym zagtebiem sliwkowym
w Polsce, a tutejsi sadownicy majq sie czym poszczyci¢ - uwazani sq, bowiem za
najlepszych producentow tego owocu.

W miniony weekend juz po raz dziewiqty obchodzono Dni Sliwki. Swieto juz na stale
wpisalo sie w kalendarz gminnych imprez. I nic dziwnego, ze miejscowi sadownicy
postanowili je ustanowi¢, bowiem od lat sliwka dla wielu z nich jest jedynym zZrodlem
utrzymania. Dlatego tez w szczegdlny sposob chcieli oddacé hotd krolowej
szydtowskich sadow.

Pokazy suszenia i wedzenia §liwek na laskach zawsze byty nieodtaczna czescia ,,Swigta

Sliwki Szydtowskiej”. Zaproszenia na pokazy suszenia mozna znalezé na plakatach
zapraszajacych na to §wigto.
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9. Kontrola:
1. COBICO Sp.zoo, ul. Grzegorzecka 77, 31-559 Krakow;
2. Biocert Matopolska Sp. Zoo ul. Lubicz 25a, 31-503 Krakow,

3. TUV Rhienland Polska Sp. Zoo 02-146 Warszawa, 17-tego stycznia 56, tel. 22
8467999, fax. 22 868 37 42,

4. Swietokrzyski IJHARS, 25-558 Kielce ul. Zagnanska 91 tel. (041) 362-69-(64-65) fax
(041) 362-64-10

5. Centrum Jakosci AgroEko Sp. zoo, ul. Baski 2,05-126 Nieporet,
6. PNG sp. zoo 26-065 Piekoszow, 41306 40 00 fax. 22 41 306 48 11 do 14,

7. Polskie Centrum Badan i Certyfikacji w Warszawie, ul. Klobucka 23A, 02-699
Warszawa

10. Etykietowanie:

12. Informacje dodatkowe:
Brak informacji dodatkowych.

13. Wykaz dokumentow dolaczonych do wniosku:
Nalezy przedstawi¢ wykaz materiatdow i publikacji, do ktoérych sa odwotania we wniosku:

»Szansa dla miasteczka” w: ,,Stowo Ludu” z dn. 25 listopada 1988 r.

Kwit skupu nr 1280 z 1 grudnia 1964 r.

Kwit skupu nr 1281 z 8 grudnia 1964 r.

Kwit skupu nr 1440 z 29 listopada 1967 r. wystawiony w Sremie

Kwit skupu nr 3930 z 29 listopada 1967 r. wystawiony w Trzebnicy

,Swigto Sliwki — nasi sadownicy mieli si¢ czym pochwali¢” w: ,,Echo Dnia — Echo Powisla”
z 25 sierpnia 2006 r.

Plakat zapraszajacy na IX Dni Szydtowa — Swieto Sliwki (19-20 sierpnia 2006 r.)

Plakat zapraszajacy na VIII Dni Szydlowa — Swieto Sliwki (20-21 sierpnia 2005 r.)
Plakat zapraszajacy na VII Dni Szydtowa — Swieto Sliwki (28-29 sierpnia 2004 r.
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